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Chémia éerveného vina

S viano¢nym obdobim sa okrem pripravy
kolaCov spéja aj priprava vareného vina ¢i puncu, ktoré
nas zahreju po¢as mrazivych zimnych vecerov. Aj ked’
vacsSina z vas sa dufam konzumacii Cerveného vina,
Z ktorych sa dané napoje zvyknu pripravovat’, vyhyba
nie je na Skodu pozriet sa na cervené vino

7z chemického hladiska. Cervené vino z chemického

hl'adiska obsahuje vel’ké mnozZstvo zlu¢enin. Odhaduje
sa, ze ich moze byt’ 800 az 1000. Kazda zo zltcenin je zodpovedna za charakteristické vlastnosti
¢erveného vina. Napriklad za trpkt chut’ vina st zodpovedné tzv. flavonoidy (flavan-3-oly).
Flavan-3-oly pochadzaju z jadierok hrozna. Dalsie vyznamné zlu¢eniny spdsobujuce trpk chut
¢erven¢ho vina st taniny. Okrem trpkej chuti ovplyviiuji spolu s antokyanmi farbu vina.
Uvadza sa, Ze m6Zu byt pric¢inou vzniku bolesti hlavy po vypiti vel’kého mnozstva vina, pretoze
ovplyviuju hladinu neurotransmiterov serotoninu v 'udskom mozgu. Intenzita farby
charakterizuje plnost’ vina, farebny odtient jeho vyzretost, vek a celkovll kondiciu. VicSina
zlt€enin zodpovednych za farbu vina su polyfenoly. Tieto latky vel'mi citlivo reaguju na pH,
teplotu, oxid siri¢ity, UV Ziarenie, pritomnost’ kyslika a jeho reaktivnych foriem, proces
maceracie, fermentacie a Cas.

Priblizme si proces oxidacie vina. Oxidacia vina je limitujacim faktorom pri jeho konzervovani.
Vicsina vin bohuzial’ straca v dosledku nadmernej oxidacie pri dlhodobom skladovani svoju
chutnost’. Naopak malé mnoZstvo kyslika mdze zlepsit' kvalitu niektorych vin. Redoxné
reakcie, medzi ktoré patri aj oxidacia, sa vyznacuju tym, ze pocas nich dochadza k prijimaniu
alebo odovzdavaniu elektronov. V kontexte chémie vina je oxiddcia zvycajne spojena
S narastom poctu kovalentnych vizieb s kyslikom alebo poklesom vizieb s vodikom alebo

inymi menej elektronegativnymi atomami.

1. Vysvetlite pojem antokyany a uved’te, v ktorej bunkovej organele st pritomné.
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3. Charakterizujte oxidaciu aredukciu z hPadiska prijimania a odovzdavania
elektronov.

4. Pritomnost’ kyslika zabezpeCuje oxidativne prostredie. VyhPadajte nazov plynu
zodpovedného za reduktivne prostredie (Ndpoveda: Ide o najsilnejsi antioxidant vina).

RieSenie tlohy zverejnime ¢oskoro na linku:
http://lsmch.sav.sk/Calendar/vino riesenie.pdf?fbclid=IwAR1PFyOWgghP5UHil1FtwOanvbX IhkFRND)J
dIZJviepAOPuVg5SNbxXXG6Y
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